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Introduction

Le présent travall porte sur I'impact des méthodes d’extraction sur la composition et les propriétés physicochimigues
d'une huile vegétale a base des graines de Ricinus communis pour la production des bio-fluides pour les
transformateurs de puissance ou encore comme biodiesel et biolubriflants. Le ricin (Ricinus communis L.), est une
plante non comestible de la famille des Euphorbiaceae, qui produit des graines connues pour leur teneur elevée en
huile [1].Le ricin produit des fruits a trois loges chacune comportant une graine dont le pourcentage en huile varie de
45 a 60% [2]. L'huile de ricin est constituée de 87,7-90,4 % d’'acide ricinoleique, de 4,1-4,7 % d’acide linoléigue de
0,8-1,1 % d’acide palmitiques et stéariqgue [3]. L'huile de ricin est non comestible et utilisé dans plusieurs domaines
de la vie, ceci parce qu’elle possede des caracteristiques exceptionnelles. C'est ainsi qu’il est utilisé en médecine
comme purgatif antibiotique, en cosmetique pour la fabrication des savons, en industrie comme lubrifiant etc... [4].
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Fig. 1. Processus d’obtention de |"huile brute
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Conclusion

Le présent travail revele que le mode d’extraction impacte directement sur la composition de l'huile, sur les
proprietés chimiques mais tres peu sur les proprietes physiques. On note également que seul I'extraction a la
presse hydraulique (extraction mécanique) et I'extraction a I'eau peuvent étre utilisés pour une production a grande
échelle
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